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          VINOS ESPUMOSOS 
 
 
 
 
 
 

 
CAVA 
Raventós i Blanc L´heure 
Bodegas Raventós. Sant Sadurni d´Anoia 
Macabeo, Xarel-lo, Parellada 
Este cava reposa en botella 18 meses. Elegante explosión de fruta, 
flores y notas a pastelería con una burbuja fina que forma un buen 
rosario. Intensa frescura de la fruta cítrica. 
 

Precio: 18€ 
 
 
 
 
 
CHAMPAGNE 
Laurent-Perrier  Brut 
Casa Laurent-Perrier. Tour-Sur-Marne.Francia 
Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier 
Brut franco y sabroso de notas cítricas y flores blancas. Redondo con 
gran expresión. Un champagne para disfrutar. 
 

Precio: 49,50€ 
 

 
 

 

  CAVAS 
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VINOS BLANCOS 
 

Marqués de Riscal 
D.O. Rueda. Bodegas Marqués de Riscal 
Verdejo 
Notas florales y hierbas típicas de la variedad. En boca sensación 
untuosa y fresca con un ligero amargor varietal. 

Precio: 17€ 
 
 

Castillo San Diego Barbadillo 
Vino de la tierra de Cádiz. Bodegas Barbadillo 
Palomino 
Vino suave y delicado, franco, limpio de gusto, con aromas florales y 
afrutados, armonioso, ligero y poco ácido.  

Precio: 13€ 
 

 
Maestrante Semidulce 
Vino de la tierra de Cádiz. Bodegas Barbadillo 
Palomino 
Vino limpio y brillante, de color oro pálido, aromas a flores blancas y 
frutas tiernas. 

Precio: 12€ 
 

 
Blanco Nieva 
D.O. Rueda. Bodegas Blanco Nieva 
Verdejo 
Procedente de viñas viejas en vaso y viñedos en espaldera. Destaca su 
intensidad, buena acidez. En boca carnoso y fruta madura. 

Precio: 13€ 
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Blanco Nieva Pie Franco 
D.O. Rueda. Bodegas Blanco Nieva 
Verdejo 
La joya de la casa. Elaborado en su totalidad con uva verdejo de viñas 
en pie franco. Vendimia manual de edades cercanas a 100 años. Fresco 
con aromas a frutas blancas, notas a leña, hinojo, flores secas. Carnoso 
en boca con un amargo final de enorme longitud y grato recuerdo. 

Precio: 22€ 
 
 
 
Canto Real 
D.O. Rueda. Bodega Canto Real 
Verdejo 
Limpio, brillante, vivo. Color amarillo pajizo con irisaciones doradas. 
Finos aromas tropicales, piña, maracuyá, con anisados y fondo de 
manzana verde. 

Precio: 12€ 
 
 
 
Martín Codax 
D.O. Rías Baixas. Bodega Martín Codax 
Albariño 
Color amarillo pajizo verdoso. Destaca por su intensidad y elegancia 
en boca. Fresco y perfumado. 

Precio: 18€ 
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Valdesil Godello 
D.O. Valdeorras. Bodega Valdesil 
Godello 
Crianza sobre lías. Amarillo pajizo, aromas a manzana y pera sobre 
fondo de pan de leche .Un blanco diferente y sorprendente. 

Precio: 19€ 
 
 
 
 
 
Viñas del Vero Gewürztraminer 
D.O. Somontano. Bodega Viñas del Vero 
Brillante y limpio con reflejos verdosos, aromas florales y cítricos con 
un paso sedoso y envolvente, Fresco y afrutado con un final redondo. 

Precio: 18€ 
 
 
 
 
 
 
Paco y Lola Opalhum 
D.O. Rías Baixas.  Subzona: Valle del Salnés 
Albariño 
Quizá por haberse criado con esas puestas de sol únicas en el mundo, 
Opalhum es un albariño para cualquier paladar. Perfecto tanto para 
los que ya aman este vino, como para los que se acercan por primera 
vez a este tipo de uva. 
Opalhum es estandarte de las nuevas generaciones de albariño. 

Precio: 18€ 
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       VINOS ROSADOS 

 
 

 
Viñas del Vero  
D.O. Somontano. Bodega Viñas del Vero 
Merlot, Tempranillo 
Presenta un atractivo color rosa frambuesa con aromas frutales. Ideal 
para Aperitivos y Arroces. 

Precio: 14€ 
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VINOS TINTOS 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Retamas de El Regajal 
Bodega El Regajal. Aranjuez 
Tempranillo, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah y Petit Verdot 
Envejecido diez meses en barrica de roble francés. 
Vino de color cereza con bordes morados, en nariz fruta roja fresca y 
notas vegetales con un fondo especiado. En boca jugoso y fresco. 

Precio: 17,50€ 
 
 
 

 
El Regajal 
Bodega El Regajal. Aranjuez 
Tempranillo, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah y Petit Verdot 
Envejecido quince meses en barrica de roble francés. 
Vino de color rojo cereza, en nariz fruta silvestre y romero. En boca 
redondo, con una textura envolvente. 

Precio: 24€ 
 
 
 
 

 

 

  D. O. VINOS DE MADRID  
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Martúe 
Bodegas y Viñedos Martuela. La Guardia. Toledo 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo, Petit Verdot, Syrah. 
Crianza de diez meses en barrica. 
Intenso aroma de fruta de licor, frutillos negros, madera, tabaco y 
tierra mojada. En boca sorprende por su potencia. Recuerdos a regaliz. 

Precio: 15€ 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Habla del Silencio 
Bodegas Habla. Trujillo 
Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Syrah 
Es un vino carnoso y potente con aromas balsámicos. Una tentación 
difícil de rechazar. 

Precio: 18€ 
 

 
 
  

 

  VINOS DE LA TIERRA DE EXTREMADURA  

 

  D. O. PAGO CAMPO DE LA GUARDIA  
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Finca Resalso 
Bodegas Emilio Moro, Peñafiel, Pesquera del Duero. 
Tinto fino 
Crianza de cuatro meses en barrica.  
Color azules de su juventud. En boca posee estructura y equilibrio 
con un posgusto largo, agradable a fruta sobremadura, mora y 
zarzamora. Un fondo de madera muy sutil. 

Precio: 19€ 
 

 
Pruno 
Bodega Finca Villacreces. Quintanilla de Onésimo.Valladolid 
90% Tinto fino, 10% Cabernet Sauvignon 
Crianza de doce meses en barrica 
Color rojo picota intenso. Aromas a frutas rojas acompañado de roble 
que hace prever su entrada golosa y dulce. En boca fruta madura, 
regaliz con torrefactos y toffe. Ideal para acompañar Carnes. 

Precio: 22€ 
 
 
Pesquera 
Bodegas Alejandro Fernández. Valladolid 
Tinta del país 
Crianza de dieciocho meses en barrica de roble americano. Color rojo 
picota, aroma intenso de ciruela negra, muy sutil, pimienta negra, 
manera elegante. En boca sublime. Elegante, con cuerpo y lleno de 
vida. 

Precio: 28€ 
 

 

  D. O. RIBERA DEL DUERO  
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Carmelo Rodero 9 meses 
Bodegas Rodero. Pedrosa de Duero, Burgos 
Tempranillo 
Crianza de nueve meses en barrica de roble francés.  
Color cereza, limpio y brillante de un intenso aroma floral y a frutas 
rojas. Toques lácticos y de vainilla. Elegante, persistente y 
aterciopelado. 

Precio: 24€ 
 
 
Emilio Moro 
Bodegas Emilio Moro. Pesquera del Duero. Valladolid  
Tinto fino 
Crianza de doce meses en barrica. 
De color rojo picota. En nariz destaca su riqueza y variedad de 
aromas de madera, frutos negros y vainilla. Intenso en boca. 

Precio: 28,50€ 
 
 
Cepa 21 
Bodega Cepa 21. Castrillo de Duero 
Tinto fino. 
Crianza de catorce meses en barrica de roble francés y americano.  
Aromático y meloso. Color rojo picota. Aromas intensos con una 
potente fruta negra y aromas especiados, chocolate, café y cueros. Con 
cuerpo, sedoso y buena acidez. 

Precio: 29€ 
 

 
Pago de Carraovejas Crianza 
Bodega Pago de Carraovejas. Valladolid 
94% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon, 1% Merlot 
Crianza de doce meses en barrica de roble francés y americano.  
Color rojo púrpura. Aroma especiado, cacao fino, tostado y fruta roja. 
En boca es redondo, con dulces taninos, buena acidez y persistente. 

Precio: 44€ 
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Vino PSI 2017 
Bodega Dominio de Pingus.  
Elaborado con uva 100% Tempranillo. 
Los viñedos se encuentran en la localidad Burgalesa de Roa, con una 
producción muy baja lo que los convierte en unos vinos muy 
buscados. 
Está especialmente recomendado para todo tipo de comidas, desde 
carnes rojas a pescados azules 

Precio: 45€ 
 
 
 
 
 

Alión Reserva 2006 
Bodegas y Viñedos Alión (Vega Sicilia). Valladolid 
Tempranillo 
Color rojo rubí cubierto con colores amoratados,  limpios y brillantes. 
En boca es elegante. En ataque es potente, con paso de boca amplio 
donde aparece fruta y maderas finas ensambladas. Fin de boca de gran 
persistencia.  

Precio: 86€ 
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Vega Sicilia Único 1999 
Bodegas Vega Sicilia. Valladolid 
85% Tinto fino y 15% Cabernet Sauvignon. 
Crianza de ochenta y dos meses en barrica. 
Acabado el proceso de fermentación, permanece veinte meses en tinos 
de madera, otros veinte en barricas nuevas, quince meses más en 
barricas envinadas y veintitrés meses en tinos de madera de gran 
capacidad. 
Procede de las viñas más viejas y en su composición, además de 
Tempranillo, entra más Cabernet Sauvignon que Merlot. Aunque 
sea antiguo, el tinto mantiene una viveza proporcionada por su buena 
acidez compensada con un rotundo grado alcohólico. Tiene un 
intenso color cereza madura, con el borde vivo de un vino que siempre 
está en plenitud. En el aroma prevalecen los toques tostados de la 
madera, con las notas avellanadas de su evolución oxidativa durante 
sus años en barrica. Posee amplitud de sabores de madera añeja pero 
limpia, con taninos secos y agradablemente amargos del roble, junto 
a su tacto de ligera dulcedumbre de su alcohol. Es un vino muy largo 
de sabor, con raza. ÚNICO. 

Precio: 290€ 
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Camins de Priorat 
Bodegas Álvaro Palacio. 
Cariñena, Garnacha, Cabernet Sauvignon y Sirah 
Cultivado en laderas pronunciadas y terrazas de suelos de pizarra 
que aportan al vino un carácter personal. Ocho meses en barrica de 
roble francés. 

Precio: 24€ 
 
 
 
 
 
Finca Dofí 2017 
Finca Dofi es el último eslabón antes de llegar a la grandiosidad de 
L’ Ermita.  
Con un 95% de garnacha, la uva reina de Álvaro Palacios, embriaga 
con la pureza de sus aromas y seduce con su irresistible sedosidad. 
En nariz es todo suavidad y elegancia, y en boca se deshace; es denso, 
rico, concentrado y vital, pero fluye en la boca sin una sola arista. Un 
vino que merece una gran copa borgoñona para disfrutar de todo su 
encanto y crujiente frescor. 

Precio: 118€ 
  

 

  D. O. C. PRIORATO  
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Muga Crianza 
Bodegas Muga. Haro. La Rioja 
Tempranillo, Garnacha, Mazuelo y Gracio 
Envejecido seis meses en cubas de roble americano, veinticuatro 
meses en barricas de roble francés más otros doce meses en botella. 
Elegante, bien equilibrado, de perfil clásico y tradicional. Amplio, 
carnoso y expresivo.  

Precio: 28€ 
 
 
Abadía Milagro 
Bodegas Isidro Milagro 
Tempranillo 
Crianza de doce meses en barrica. 
Aroma a frutos negros y rojos, algo especiado y suave. 

Precio: 14€ 
 
 
La Montesa 
Bodegas Palacios Remondo. Alfaro 
Garnacha, Mazuelo, Tempranillo 
Crianza de doce meses en barrica.  
Color cereza. En nariz fruta madura, frutos rojos y recuerdos a 
hierbas y a ciertos toques balsámicos. En boca muy agradable y 
aterciopelado. Mucha fruta y goloso. 

Precio: 19,50€ 
 

 

  D. O. C. RIOJA 
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Arienzo. Marqués de Riscal 
Bodegas Herederos del Marqués de Riscal  
Tempranillo, Mazuelo, Graciano 
Crianza de dieciocho meses. 
Vino fresco, frutal, agradable en boca. Recuerdos a frutos rojos con 
aromas de madera, coco y vainilla. 

Precio: 17€ 
 
 
Izadi 
Bodegas Izadi. Villalbuena de Álava 
Tempranillo 
Crianza de catorce meses en barricas respetando la viticultura 
tradicional y sostenible. 
Aromas a frutos rojos, ahumados y regaliz. En boca elegante con 
taninos maduros. Notas a flores y frutas. 

Precio: 17€ 
 

 
Marqués de Riscal Reserva 
Bodegas Herederos del Marqués de Riscal. El Ciego. Álava 
Tempranillo, Graciano, Mazuelo. 
Crianza de veinticuatro meses en barrica y doce meses en botella.  
Vino de color cereza cubierto. Aromas complejos, balsámicos, fruta 
madura, especiados y con toques de chocolate. En boca es fresco y 
ligero con taninos suaves y redondos. Recuerdos a roble tostado. 
Elegante. 

Precio: 28€ 
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La Miranda de Secastilla 
Bodegas Viñas del Vero. Barbastro. Huesca 
Garnacha, Syrah, Parraleta 
Crianza de ocho meses en barrica de roble francés. 
Es un vino del Pago La Miranda con altitud y clima diferente al resto 
de vinos, elaborado con Garnacha y otras variedades del valle. 
Color cereza picota. Sabroso, fresco con gran carga frutal. 

Precio: 19€ 
 
 
 
 
 
 
 
Avec: 
Uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah y Tempranillo 
Crianza: 24 meses roble frances  
Color violetas y purpuras sobre base burdeos. En nariz flores 
confitadas con frutos rojos. De su paso por barrica destacar su 
plenitud, sabroso, complejo y equilibrado. Tanino amable y larga 
persistencia en boca 

Precio: 19€ 
 
 

 

  D. O. SOMONTANO 

 

  S. D. O. VINO DE AUTOR 


